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1) Thüringer Wald Ziege - Rasseporträt 
(Entstehung, Namensgebung, Verbreitung, Gefährdung, Entwicklung)

2) Ziegenhof Peter – Betriebsporträt
(Familienbetrieb, Ackerbau, Milchziegenhaltung, Arche-Hof)

3) Thüringer Hofkäserei – Handwerkliche Milchverarbeitung
(Sortiment, Besonderheiten handwerklicher Produkte)

4) Vermarktung
(LEH, Hofläden)

5) Ausblick
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1) Thüringer Wald Ziege - Rasseporträt 
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• Entstehung
• Namensgebung
• Verbreitung
• Gefährdung 
• Entwicklung



Enstehung
- Ende 19. Jh. staatlicher 

Eingriff in die Ziegenzucht
- Einkreuzung Schweizer 

Ziegenrassen

Namensgebung
- 1934 Thüringer Toggenburger 

zur Reichsnährstandsschau
nicht mehr zugelassen

- 1935 



Verbreitung
•Viehzählung 1936
57100 TWZ
-33248 in Thüringen
-17562 in Preußen
-5700 in Bayern

Gefährdung 
- vor dem 2. Weltkrieg
- während des 2. Weltkrieg
- nach dem 2. Weltkrieg
- DDR / BRD
- ab 1990



 

ZUCHTPROGRAMM THÜRINGER WALD ZIEGE  
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1. Eigenschaften und Definition der Rasse 

 

Rassename: Thüringer Wald Ziege Abkürzung: TWZ BDZ-Beschluss: 2021 
Gefährdung: gefährdet Herkunft: einheimisch  Rassengruppe: Milchziege  

Entwicklung

ca. 1500 Herdbuchtiere in Dt.

(kleine Populationen in Estland, 
Lettland, Bulgarien, Österreich, 
Schweiz)

Beliebte Ziegenrasse für 
Weidehaltung und hofeigene 
Milchverarbeitung!
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2) Ziegenhof Peter – Betriebsporträt

Katja Peter
Ziegenhof Peter &Thüringer Hofkäserei

• Familienbetrieb
• Ackerbau
• Milchziegenhaltung
• Arche-Hof
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Ziegenhof Peter - Betriebsporträt 
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Arbeitskräfte: Betriebsleiterehepaar
Tochter Dorothea Agrarstudentin, Tochter Elisabeth Vet.med.studentin, 
AZUBI, FÖJ

Betriebsfläche: 320 ha (99 % Ackerland)
Anbau: Winterweizen, Wintergerste, Winterraps, Zuckerrüben, Körnermais, Durum, Braugerste, 

Hafer, Sojabohnen, Erbsen, Deutsches Weidelgras und Rotklee (Koppelprodukte: Grasstroh 
und Silage 1. Schnitt), Luzerne, Senf, Waldstaudenroggen

Tierbestand: 90-100 melkende Thüringer Wald Ziegen
4-5   Zuchtböcke (alle Vaterlinien der Rasse)
Jungtiere (weibliche Nachzucht + Schlachter)
15 Mastschweine (Molkeverwertung)
2  Exmoor-Ponies (Pflege der Streuobstwiesen)
im Aufbau befindlich: 
Zweinutzungshuhn Barnevelder (Eier für Hofladen) 



Ackerbau mit großer Vielfalt
Winterweizen, Wintergerste, Winterraps, Zuckerrüben, Körnermais, Durum, Braugerste, Hafer, Sojabohnen, Erbsen, Deutsches 

Weidelgras und Rotklee (Koppelprodukte: Grasstroh und Silage 1. Schnitt), Luzerne, Senf, Waldstaudenroggen



Milchziegenstall



Archehof
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3) Thüringer Hofkäserei
Handwerkliche Milchverarbeitung 
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1999 2002 2008 2021

Anzahl Ziegen
(erzeugte Milchmenge, kg)

10
5000

30
20.000

70
45.000

90-100
80.000

Produktpalette Rohmilch,
Frischkäse

Rohmilch,
Frischkäse,
Weichkäse,
Schnittkäse

Rohmilch, Trinkjoghurt,
Frischkäse, Quark
Weichkäse, Camembert,  
Grillkäse, Käse

DE
TH06067

EG

Ausbau Käserei 
Melkstand

Gefördert mit 
LEADER

Arbeitskräfte: 3 x 0,75 AK
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Wir lieben Hofkäse … 
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www.hofkaese.de http://www.discoverfarmhousecheese.eu

Unsere Qualitätsversprechen (über industrielle Qualität hinaus!)
Bei uns …
... wird alles auf dem Bauernhof hergestellt
... wird alles in Handarbeit gemacht
... arbeitet man nach traditionellen Rezepturen
... sind Milch, Käse und Molkereiprodukte naturbelassen
... ist der Geschmack authentisch
... ist die Herstellung transparent und ehrlich
... wird regionale Vielfalt groß geschrieben

http://www.hofkaese.de/
http://www.discoverfarmhousecheese.eu/


Von der Rohmilch zum 
handwerklich hergestellten Hofkäse

im Einklang mit dem Verbraucherwunsch
und der Lebensmittelüberwachungsbehörde

Gute Herstellungspraxis



Unsere Spezialitäten aus Thüringer Wald Ziegenmilch 
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Vermarktung 

Katja Peter
Ziegenhof Peter &Thüringer Hofkäserei

Zuchttiere, Milchprodukte, Fleisch/Wurst
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Vermarktung 
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Hofladen
Wiederverkäufer  - Hofläden und LEH

https://www.google.com/maps/d/u/0/edit?mid=12Fio7QOF6L
UL7YysPGH-eqvqHfTvDdhy&usp=sharing

• 20 Hofläden
• 9 Edeka
• 9 tegut
• 4 Gastronomie

https://www.google.com/maps/d/u/0/edit?mid=12Fio7QOF6LUL7YysPGH-eqvqHfTvDdhy&usp=sharing
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Vermarktung - LEH 
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Vorteile der Zusammenarbeit mit dem LEH
• Absatz sehr gut kalkulierbar
• Arbeitsorganisation in der Käserei
• gute Kundenbindung an das Produkt durch 

optimale Kundennähe und Öffnungszeiten

Win-Win-Situation zwischen LEH und Direktvermarkter

- Voraussetzung für erfolgreiche Vermarktung ist Bekanntheitsgrad (in der Region)
- Sichtbarwerden im LEH (Produktpräsentation, Platzierung, Sortiment)
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Ausblick 
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Erfolgsgeschichten passieren (nicht) zufällig …

Es wäre schön, wenn sich die Geschichte erfolgreich weiterschreibt … 

aus 100 % Thüringer Wald Ziegenmilch 


